Trdelnicky :)
Na 40 kusov potrebujeme: 1 kg hladkej muky, 4 Zitky, 250 g tuku na pecenie, 2 bielky na potretie, 1 bali¢ek
prasku do peciva, 1 téglik smotany na Slahanie, mlieko podla potreby, tuk na potretie formiciek.

Posypka:150 g vlasskych orechov, 150 g krystalového cukru, 1 baliCek vanilinového cukru, 4 lyzicky mletej
Skorice.

Postup

1. Muku preosejeme spolu s praskom do petiva do va&sej misy. Pridame Zltky, tuk, smotanu a podla potreby
mlieko. Vymiesime hladké a pruzné cesto. PreloZime na pracovnu dosku a rozvalkame.

2. Vyvalkané cesto nakrajame na pasy Siroké asi 2 cm. Pasy cesta nakrajame namotame na pomastené rurky na
pelenie.

3. Trdelnicky potrieme mierne rozslahanymi bielkami. Vlasské orechy nadrobno nasekame, zmieSame s oboma
druhmi cukru a so Skoricou. Zmesou posypeme trdelnicky. PreloZime na plech vystlany papierom na pecenie
a peCieme dozlatista asi 20 minut. Po upeceni nechame Uplne vychladnut a az potom ich stiahneme z rarok.
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