Pikantné kuracie kocky s araSidami (La-c” fi-ting/zo S -€chuanu) :)
Potrebujeme na 4 porcie: 500 g kuracich pfs.

Na marinadu: 10 g Cerstvého zazvoru, 2 strucky cesnaku, 2 PL sezamového oleja, 3 PL svetlej s6jovej omacky,
1 PL &inskeho octu, 2 PL &inskej omacky, 1 PL cukru, 1/2 CL se¢uanskeho korenia.

Okrem toho: 2 jarné cibulky, polovica zelenej papriky, 1 Cervenu feferdnku, 2 PL séjového oleja, 100 g Cerstvych
arasidov, 1/8 | hydinového vyvaru.

Postup:
1. Maso nakrajame na 2 cm velké kocky. Cesnak a zazvor oSUpeme a nakrajame na jemno.

2. Zazvor a cesnak zmieSame so zvySnymi prisadami na marinddu. Masové kocky vlozime do marinady
a nechame marinovat asi 1/2 hodiny.

3. Medzitym ocistime jarnu cibulku, paprikové struky a feferénku. Celd zeleninu nakrajame na malé rezance.
4. Maso vyberieme z marinady a nechame oschnut.

5. Rozohrejeme olej a arasidy na nom opekame za staleho mieSania asi 1 mindtu. Priddme maso a 5 minut
mieSame na panvici. Priddme zeleninu a eSte 2 minuty smazime za astého miesania.

6. Prilejeme hydinovy vyvar a 2 minuty prudko dusime. Jedlo podavame na prehriatej mise.

Poznamka:
€as pripravy je pribliZzne 30 minut, €as marinovania je priblizne 30 minaut.
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