Kura s ananasom :)

Potrebujeme: 2 platky kuracich pfs, 1 ananasovy kompét, 4-5 polievkovych lyZic muaky, trochu oleja, sol, mleté
biele korenie, 1dl ananasovej Stavy, 3 polievkové lyZice citrénovej Stavy, 2 dl suchého bieleho vina, 1 kavovu
lyZicku s6jovej omacky, 1 kavovu lyZicku kryStalového cukru, 1 polievkovu lyZicu kukuri¢nej muky.

Postup: kuracie prsia zbavené kozZe utrieme do sucha a nakrajame na mensie kocky alebo rezance rovnakej
velkosti. Obalime ich v muke a na panvici oprazime na malom mnoZzstve oleja dozlatohneda. Pocas opekania ich
nasolime a okorenime. Ak je maso hotové (netreba aby bolo celkom upecené), prilejeme ananasovy kompat,
citrénovu Stavu a séjovd omacku. Dobre zamieSame, osolime a prikryté varime do makka. Ak sa ndm zda, Ze je
zmes priliS riedka, m6Zzeme na zaver primieSat polievkovu lyZicu kukuri¢nej muky v ananasovej Stave a omacku
trochu zahustit. Podadvame s dusenou ryZou.
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