Hrachova minestra:)

Potrebujeme: 400 g hrachu, ktory sme 12 hodin macali vo vode, 400 g Udenych bravcovych rebierok, 25 g
susenych hub, 1 cibulu, 2 struciky cesnaku, 2 zemiaky, 1 polievkovu lyZicu rajciakového pretlaku, zopar vetviciek
petrzlenovej viate, 1 vetvicku Cerstvej Salvie, 2 polievkové lyzice oleja, sol, mleté Cierne korenie.

Postup
1. Hrach preberieme, umyjeme pod teclcou vodou, zalejeme 2 litrami vody a varime vySe dvoch hodin.

2. Ocistené huby macame 20 minut vo vlaznej vode. Vyberieme, nechame odkvapkat a pokrajame na tenké
pasiky. Zemiaky olupeme a umyjeme. Cibulu a cesnak olUpeme a posekame nadrobno.

3. Rebierka rozdelime na kusky dlhé asi 8 az 10 cm.

4. Vo vacsom hrnci zohrejeme olej, oprazime na nom cesnak, ktory hned vyberieme. Pridame cibulu, uprazime
ju do zlata a napokon pridame rebierka, oprazime a mieSame, kym sa neopecu z oboch stran.

5. Pridame huby, Salviu a zemiaky (ak su velké, prekrojime ich na polovice), rajciakovy pretlak rozriedeny
polievkovou lyZicou vody, hrach aj s vodou, v ktorej sa varil. Pridame petrzlenovu viat.

6. Nechame zovriet a varime 40 minat na miernom ohni. Potom vyberieme uvarené zemiaky, roztla¢ime ich
vidlickou a opat vloZime do polievky. Varime eSte 20 minut. Dochutime solou a korenim.

7. Polievku podavame velmi horucu.
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