Cibulovy kolac :)

Potrebujeme: 1 kg bieleho syra, 125 g masla, 3 vajcia, 3 mladé cibulky, 1 polievkovu lyZicu sekaného képru, 300
g (mladej) cukrovej repy, 500 g cesta fyllo (kipime ho v obchode alebo urobime doma).

Postup

1. Cibulky a cukrovu repu posekame, posolime a zmieSame s troSkou vody.

2. Pridame rozdrobeny syr, kdpor, sol a rozmieSané vajcia.

3. Cesto fyllo rozvalkame a prikryjeme utierkou, aby neobschlo.

4. Pekac vymastime, dno a steny obloZime cestom. Cesto potrieme maslom, naf polozime plnku a prikryjeme
zvySkom cesta. Pokropime vodou a vloZzime do stredne zohriatej rdry. PeCieme na miernom ohni asi 1 hodinu.
Podavame teplé.

Poznamka:
pre Sest osdb, priprava: 30 minut, tepelna Gprava: 1 hodina.
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