Zahoracky bravcovy zavitok :)

Potrebujeme: 4 platky bravCovej krkovicky bez kosti (mbze byt aj karé), sol, mleté Cierne korenie, 2 PL
bravCovej masti, 5 dkg udenej slaniny, 1 cibulu, rascu, bobkovy list, 3 struciky cesnaku, 40 dkg kyslej kapusty, 3
zemiaky, 1 kysld smotanu, syr Eidam.

Postup: platky masa mierne naklepeme, osolime, okorenime, z oboch stran opecieme na rozpalenej masti
a vyberieme. Do vypeku dame slaninu nakrajanud na kocky a oprazime. Priddme rascu, bobkovy list a pretlaceny
cesnak. Pridame kapustu a dusime 15 minut. Ocistené zemiaky na jemno postruhame a vmieSame do kapusty
a kratko podusime. Platky masa rozloZzime na pekac. Na kazdy platok rozotrieme kapustovu zmes, polejeme
kyslou smotanou a zasypeme syrom. Upecieme do makka. Podavame so zemiakmi alebo zemiakovym pyré.
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