Sulance )

Potrebujeme: 400 g zemiakov, 150 g hrubej muky, 50 g masla, 2 Zltky, stipku soli, mak (zomlety) a praskovy
cukor.

Postup: zemiaky uvarime v Supke a eSte horuce ocistime a pretlacime. Nechame vychladnut a potom
vymiesime s ostatnymi prisadami. Hotové cesto nechdme asi 30 minut odpocivat. Sformujeme valcek, ktory
nakrajame na kusky hrubé asi ako palec a rozgulame ich na Sulance. Varime vo vriacej, mierne osolenej vode 2-
5 minut, kym nevyplavaju na povrch. M6Zeme preplachnut studenou vodou. Odlozime do tepla, polejeme
maslom a posypeme zomletym makom, ktory sme zmieSali s praskovym cukrom.
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