f)umbierniky (zazvorniky) :)

Potrebujeme: 3 vacsSie vajcia, 300 g krystalového cukru, lyZicu mlieka, 5 g amoénia, 350 g polohrubej muky,
postruhany alebo pomlety dumbier (zazvor).

Postup: celé vajcia rozbijeme do kotlika, priddame cukor a Slahame nad parou, kym sa cukor nerozpusti
a nevytvori sa pena. Potom masu zo Sporaka odloZzime a Slahame dotial, kym nevychladne. Nakoniec
primieSame muku, v mlieku rozmieSany aménium, postrihany dumbier a spracujeme na cesto. Na pomucenej
doske ho vyvalkdme asi na hrabku % cm a formickou vykrajujeme. Dumbierniky poukladdme na pomasteny
plech a na druhy der upecieme v stredne teplej rure.
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