BoZie milosti :)

Potrebujeme: 25 dkg polohrubej muky, 3 dkg tuku, 2 lyZice cukru, 1 Zitok, 2 lyZice rumu, $tipku soli, citrénovd
kdru, asi 12 dkg tuku na prazenie, vanilkovy cukor.

Postup: muku, cukor a sol preosejeme na dosku. Rozdrobime tuk, pridame vajcia a tekutinu. Zarobime o nieco
maksSie cesto nez na rezance. Dobre ho spracujeme, az je cesto hladké a lesklé. Vyvalkame ho dobre tenko,
radielkom rozdelime na $tvorce a obdIizniky, alebo formi¢kou vykrajujeme hviezdice dvoch velkosti. Tieto dve
rozlicne velké hviezdice spojime bielkom a stred stla¢ime obratenou vareSkou. Vykrajané tvary vkladame do
vopred rozpaleného tuku a prazime ich na oboch stranach. Vyprazené posypame vanilkovym cukrom.
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