Pecena hus )

Potrebujeme: stredne velku vypitvanu hus, sol, mlieko a vodu.

Postup: vylistenu stredne velkd hus umyjeme, posolime a dobre potrieme mliekom. Potom polozime do
pekaca a prilejeme asi pol litra vody. Hus peCieme pri najvyssej teplote asi jeden a pol hodiny za ob¢asného
polievania vypekom z pekaca. Kozu na viacerych miestach prepichneme. Potom hus obratime a peCieme eSte
asi hodinu. Odporucame piect v hlinenom pekaci a podavat nakrajanu a eSte teplu.
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