Lahodkova husacia krv :)

Potrebujeme: 7 dcl Cerstvej husacej krvi, 1 sendvic, 2 stredne velké cibule, Cierne korenie, majoran.

Postup: Cerstvl husaciu krv rozmixujeme, priddame nakrajany sendvic¢ a vymieSame hladkd masu. V nizkom
hrnci spenime na husacej masti nadrobno nakrajanu cibulku, priddme pripravend masu, korenie, majoran a za
staleho mieSania pomaly dusime. Pred podavanim dochutime vypekom z husi a podavame teplé s Cerstvym

chlebom.
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