LokSe :)
Potrebujeme: 800 g zemiakov, 150 g hrubej muky, sol, husaciu mast.

Postup: zemiaky uvarime v Supke, nechame vychladnut. Potom ich oSupeme, prelisujeme alebo postridhame,
pridame muku so solou, zamiesime na hladké cesto, rozdelime na menSie kusky, tie rozvalkame na tenké
placky. PeCieme ich nasucho na teflénovej panvici alebo platni. Upecené lokSe pomastime husacim tukom
a podavame ku kacici alebo husi. Pre deti i pre dospelych su pochutkou aj lokSe s tvarohom, orechami

a makom.
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