LokSe s makom :)
Potrebujeme: uvarené oSupané zemiaky, hladki muka, sol, mak, praskovy cukor, maslo, slivkovy lekvar.

Postup: zakladné cesto na lokSe: uvarené oSUpané zemiaky roztlacime, pridame hladkd muku a sol
a vypracujeme cesto. Z neho potom valkame lok3e, ktoré pecieme na Zeleznej platni. Upecené lokSe naplnime
slivkovym lekvarom, preloZime na Styri, posypeme makom a cukrom a pokvapkame rozpustenym maslom.
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