Kung-pao :)

Potrebujeme: 0,5 kg kuracich pfrs, 3 lyZice worcestrovej omacky, 2 lyzice s6jovej omacky, sol, zazvor, zelenu
papriku, bambusové vyhonky (platky), cibulu, por (vegetu).

Postup

1. V miske si zmieSame worcestrovd omacku, séjovi omacku, sol a mlety zazvor.

2. Na pasiky pokrajame por, papriku, cibulu, aj bambusové platky.

3. Pokrajanu zeleninu dame na panvicu s olejom a sprudka oprazime.

4. Vyberieme, do panvice dolejeme olej a priddme na malé tenké platky nakrdjané kuracie maso. Po asi
5 mindtach maso polejeme zmesou a priddme zeleninu. Potom smazime eSte asi 5 minut spolu.

5. Podavame s ryzZou.
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